MENU DU 2 AU 6 février 2026
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1. GLUTEN 2. SESAME 3. NOIX 4. CRUSTACES 5. OEUFS 6. POISSON
9 (5 &
&
7. MOUTARDE 8. PROD. LAITIERS 9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Végétarien Cuisine du
_ Filet d i monde
Pain de CEuf dur sauce liet de coflin Maroc
Plat d béch |
viande echame Julienne de Couscous aux
_ parfum? au & légumes
Petits pois persil CBUMES €N | carotte +chou de Bxl
Oignons Carotte répée sauce +céleri + pois chiche
, +oignons + tomate
beurre Purée de +persil plat +
betteraves Ebly coriandre)
P de terre Semoule
A”ergéne(S) 8 1froment 5 —8 6'8 1'9'8
PECHE
DURABLE
Note .Q“wiﬁmw,
Spéciale
Dessert Mandarine | Pudding vanille | Macédoine de Portion de
Lait bio fruit fromage
Allergene(s) 8 8
Note Fadl maidon.
Spéciale
ATTENTION: les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
100%
PW&‘L

(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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MENU DU 9 AU 13 février 2026
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1. GLUTEN 2. SESAME 3. NOIX 4. CRUSTACES 5. OEUFS 6. POISSON
© ¢
7. MOUTARDE 8. PROD. LAITIERS 9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Végétarien Cuisine du
Watterzooi de monde
Plat R6ti de dinde Gratin de poisson Italie
farci p de terre et Carotte céleri Spaghetti
légumes poireaux Sauce
Potée de oublier Légumes frais Bolognaise
chou vert Lentilles Parfumé au (Allégé en viandeA) ,
curry Emmenthal rapé
Riz
Afllergene(s) 8-9 6-9-1 1-9-8
VY
Nore e
Spéciale
Dessert Banane Yaourt sucré Cake Poire
Allergene(s) 8 8

Note
spéciale

ATTENTION : les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(créeme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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1. GLUTEN

Fait matdon

MENU DU 16 Au 20 février 2026
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2. SESAME
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3. NOIX 4. CRUSTACES

5. OEUFS
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6. POISSON
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7. MOUTARDE 8. PROD. LAITIERS 9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
1¢'semaine de
congé de
Plat g
carnaval
Allergéne(s)
Note
Spéciale
pessert
Allergene(s) 8 8
Note
Spéciale
Fail maison.  Fadl maisorn
ATTENTION : les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson.
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1. GLUTEN
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7. MOUTARDE

MENU DU 23 AU 27 février 2026

8. PROD. LAITIERS

4. CRUSTACES

5. OEUFS
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6. POISSON

9. CELERI 10. CACAHUETES 12. COQUILLAGES
MARDI JEUDI VENDREDI
Végétarien Cuisine du
monde
Plat
Allergene(s)
WY 2°M¢ semaine
100% de congé de
g‘;:aw carnaval
Fait inaidon
Dessert
Allergene(s)
Note Fail matdon,
spéciale
ATTENTION :
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les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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1. GLUTEN
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2. SESAME 3. NOIX

4. CRUSTACES

5. OEUFS

6. POISSON

7. MOUTARDE 8. PROD. LAITIERS 9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
Plat
Allergene(s)
Y
@’2.?";, Fa masion

Note

Spéciale

Dessert

Allergene(s)

2L

Note Fait matdon Fait matdon
Spéciale
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ATTENTION : les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
(creme, fromae) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni pois
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