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MENU DU 4 AU 8 SEPTEMBRE 2023
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8. PROD. LAITIERS 9. CELERI

10. CACAHUETES

5. OEUFS

11. SOJA

P

€8 X

6. POISSON

12. COQUILLAGES

LUNDI ¢ MARDI 5 JEUDI 7 VENDREDI 8
Température
Cuisine
Cuisine du monde
Saucisse aux Omelette Filet de colin Italie
fines herbes A o
Plat Salade Brunoise de Pate Napolitaine
Carotte au légumes parfumé Parmesan
beurre purée au curry
P de terre riz
Allergene(s) 5-7 6-9-8 1-8
Noce of Y
SpécCiale 100% 100%
néyétakm Péféfa&@&
Dessert abricot Fromage blanc Cake maison Pudding chocolat
sucré
Allergene(s) 1-8 1-5-8 8
NOte %
spéciale Fait maidon

ATTENTION: les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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MENU DU 11 AU 15 SEPTEMBRE 2023
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1. GLUTEN

e

7. MOUTARDE

8. PROD. LAITIERS

9. CELERI

)

4. CRUSTACES

10. CACAHUETES

5. OEUFS

11. SOJA

6. POISSON

12. COQUILLAGES

LUNDI 12 MARDI 13 JEUDI 15 VENDREDI 16
Température
cuisine
Cuisine du monde
Pain de viande Roti de porc Filet de cabillaud Asie
Sauce beurre Nouille sautée aux
Plat Haricot vert Salade de citronnée petits pois
concombre et Curry lait de coco
w purée tomate Purée de
100% courgettes
Wm
P de terre
Afllergene(s) 1-9 5 6 1-6-9
Note 100%
spéciale vegélatien
prune Yaourt sucré poire Pudding vanille
Dessert Lait bio
Allergene(s) 8 8
Note Fail matdon
SpécCiale
ATTENTION :

les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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MENU DU 18 AU 22 SEPTEMBRE 2023
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1. GLUTEN

S

7. MOUTARDE

8. PROD. LAITIERS

9. CELERI

&

4. CRUSTACES

10. CACAHUETES

5. OEUFS

6. POISSON

11. SOJA

12. COQUILLAGES

LUNDI 18 MARDI 19 JEUDI 21 VENDREDI 22
Température
cuisine
Cuisine du monde
Chipolata Spirelli sauce au | Filet de saumon Maroc
lait d’avoine et Ratatouille de
Plat Pois et carotte feta Feuille de chéne légumes
Mix de poivrons rouge et verte pois chiche
P de terre grillée Semoule de blé
P de terre
Allergene(s) 1-5 6 1-9
Y/ L
Note 100% o
spéciale vegélarlen
Dessert Orange Cookies maison

banane

Fromage blanc

sucré
Allergene(s)
1-5-8 8
Note &
spéciale Fadt maion
ATTENTION :

: les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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MENU DU 25 AU 29 SEPTEMBRE 2023

4. CRUSTACES

5. OEUFS
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6. POISSON

&
7. MOUTARDE 8. PROD. LAITIERS 9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
LUNDI 25 MARDI 26 JEUDI 28 VENDREDI 29
Température
Cuisine
Cuisine du monde
Boulette Roulade de dinde Lasagne de ASIE
sauce Liégeoise poisson
Plat Chou -fleur sauce (C9uche de courgette Risotto aux
ebly blanche poisson sauce tomate) | 4ionons carottes
et potiron
P de terre
Allergene(s) 1 1-8 1-6-9
Note % 100%
spéciale madon Ry
Dessert Riz au lait pomme Yaourt sucré poire
Allergene(s) 8 1-5-8 8

Note
Spéciale

ATTENTION :

les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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5. OEUFS
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9. CELERI

LOUNDI MARDI JEUDI

1. GLUTEN 2. SESAME /
%
A ago
E 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
VENDREDI

e

Température
cuisine

Plat

Allergene(s)
Fall matdon

e

Note
SpécCiale

Dessert

Allergene(s)

Fail matdon,

Note
Spéciale

les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
o i poi

ATTENTION :
(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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