MENU DU 7 AU 11 MAI 2025
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7. MOUTARDE 8. PROD. LAITIERS 9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Plat
Allergene(s)
Congeé de

Note
printemps

SpécCiale

Dessert

Allergene(s)

NOte
Spéciale

2L

Fail matdon

ATTENTION: les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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1. GLUTEN

e

7. MOUTARDE

MENU DU 12 AU 16 MAI 2025

8. PROD. LAITIERS

9. CELERI

4. CRUSTACES

10. CACAHUETES

5. OEUFS

O

6. POISSON

11. SOJA

12. COQUILLAGES

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Végétarien Cuisine du
monde ltalie
Saucisse aux Omelette Filet de
Plat fines herbes cabillaud Pate bolognaise
Salade + (Allégé en viande)
Brocoli carotte rapée Petit pois Emmenthal rapé
Sauce blanche +émincé de
radis Purée
P de terre Vinaigrette
P de terre

Alllergéne(s)

Laitage gluten

CEuf moutarde

Gluten poisson
laitage

Gluten laitage éleri

Note BUAaLe 5
sp é C i a I e www.msc.org/fr

Dessert Pomme Riz au lait Pudding café Orange
Allergéne(s) Laitage laitage

Note Fait maison
Spéciale
Fail matdon
ATTENTION : les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers

(créeme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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7. MOUTARDE

MENU DU 19 AU 23 MAI 2025

1. GLUTEN 2. SESAME

(5

8. PROD. LAITIERS

pasas

€8 X

=

6. POISSON

9. CELERI 10. CACAHUETES 11. SOJA 12. COQUILLAGES
LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Cuisine du
Escalope de Gratin de Filet de colin monde
porc p de terre Belgique
Plat Et Sauce Boudin blanc
Purée au Légumes provencale Compote de
chou-fleur oublier pommes
parfumé a la Fromage Riz P de terre
ciboulette (Fagon tartiflette)
Allergene(s) Laitage Poisson gluten Laitage gluten
céleri
Note
Spéciale
Dessert | Yaourtsucré Poire Cake Pudding vanille
Lait bio
Allergéne(s) laitage CEuf gluten Laitage
Laitage
Pdcyte S%§§?9
Spéciale Fait maiion
Veglatten Vegiotien
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ATTENTION : les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson.

@)

1. GLUTEN
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7. MOUTARDE

MENU DU 26 AU 30 mai 2025
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2. SESAME

8. PROD. LAITIERS

9
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4. CRUSTACES

9. CELERI

10. CACAHUETES

5. OEUFS

1. SOJA
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6. POISSON

12. COQUILLAGES

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Plat

Roti de dinde

Pois et carotte

P de terre

Végétarien

Pate tricolore
Sauce au lait
d’avoine
Lentille
Cube de Chou
rave et de
potiron

ASCENSION

Cuisine du
monde

Mexique

Chili corn carne

Riz

Allergéne(s)

laitage

Poisson laitage

Note
SpécCiale

Y

100%

végélanien

Dessert

Pomme

Riz au lait

Banane

Allergene(s)

Laitage

Note
SpécCiale
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Fall maidon,
ATTENTION : les menus végétariens peuvent contenir des produits laitiers
(creme, fromage) ou des ceufs mais ne contiennent ni viande, ni poisson
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